le vignoblc de L]SSON se trouve dans le
clépartement de I‘Hérault, en Languedoc. En 1990,

(laude et Jris Rutz-Rudel ont défriché 2 ha de chéne
vert sur la colline derriere leur Ferme, pour remettre a
J’our le suPerbc paysage de terrasses avec ses murs en

Pierres seches.

Sur ces Pcntes exposées sud-sud-ouest et
sur ces "faisses” de souvent pas PIUS que 5m de Iarges,
ils ont Plantés les cépagcs des vins ciu’ils aiment: Finot
Noir sur les sol calcaires du haut de la colline, I'ancien
«Clos du Curé » d‘OIargues‘ (Cabernet Sauvignon,
Cabemet ]:ranc, Cot dans les terrasses a dominance
calcaire qui montent derriere la maison: « | es I chelles

de | issons.

Mourvedre, Merlot et FPetit Verdot se

trouvent dans les Parties schisteuses derriere la maison
et sur une Parcc”c en forme d'aréne merveilleusement

abrité¢e dansle tenement de la Serre de [Fenouillede :le

« Clos des Cédrcs ».

| es modes de conduite sont variés, choisis
sclon l‘cmplaccmcnt etle port du cépage: gobelets en
Plantation etdensite classique (4400 Pfecls/lﬁa) Pourle
Mourvedre, gobelets 3 haute densité (7000 Pieds/ha)
sur échalas pour les Finots et cordon de rogat pour les

Cabemcts (8000 P/!‘wa) dansles terrasses étroites.

| es rendements sont volontairement limités par
une taille sévere en hiver et, si necessaire, une deuxiéme
taille en vert au mois dcjui”ct. | es vignes sont enherbées
et soignées selon les criteres d'une agricu!ture
respectucuse de I’équilibre naturel des sol,des Plantes et
de la faune auxiliaire, sans Pesticides et herbicides de

sgntl'\ése‘

| es raisins sont ramassés a la main a Pleine
maturité dans des caissettes de 12 kg , pas éraflés et
fermentés en Petites cuves inox sans levures exogenes,
ensuite Pressés sur un Pressoir vertical. | es macérations
sont |ongues, avec Pigeages quotidiens sans pompage.
Suitun élcvage en Barriques Pcndant Plusicurs mois. | _es
c{égustations décident du moment de la mise en bouteille,
qui peut varier entre 12 et 24 mois. | e soufre est utilis¢
qu’au stricte minimum. |_es vins ne subissent ni co”agc, ni

filtration.

| _es vins obtenus de cette maniére sont élevés
Pourunegarcic Iongue. FPourles boire c{anslcurjcunessc, il
est conseillé de les carafer quelqucs heures avant leur
consommation. (Jn |eger déPo’c dans certains bouteilles

estnaturel.

Offre Millesime 2006

et Offre en Primcur
Millesime 2007
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Offre Millesime 2006
Offre Primeur Millésime 2007

valable Jusciu’au % ij’anvicr 2009

(Chersami(e)sde] isson,

APrés une années de pause, vous trouvez de nouveau
une offre duvin 2006 de | |SSON |, mise en
bouteille en avril de cette année ainsi que Poffre en
Primeur du millesime 2007, qui va étre mis en bouteille

dicile PrintemPs‘

le millésime 2006 était chez nous encore une année
de grancle chaleur et Petite récolte, mais avec des

supérbes maturités.

“ n’g aura qu’unc seule et unicluc cuvée « Lc Lisson »
2006, constituée des deux (Cabernets, Merlot et
Petit \/erc]ot, assemblés avec notre Mourvéclre‘ 200
bouteilles d’un vin dense, noir, qui cxPrimc P|cincmcnt
notre terroir en ce millésime bien ensolleil¢, mais sans
exces de chaleur - seulement encore marqué par la

voracité des sang|fcrs et blairaux...

Donc un vin rare, aussi bien en quantité quen qua|fté,
qui rcprésentc tout ce que nous exigeons dun | isson
authentique et sauvage. Vinifi¢ comme d’habitude
avec un minimum d’interventionisme, son analyse finale
affiche moins de 1 Omg/| de So2 total <6mg/l de
libre).

FPourle millésime 2007, égalcmcnt arrivé a une
maturité optimale, nous avons choisi des }Jarriques
neuves pour l’élevage, pour lui donner le berceaux

ac{aPté a sa carrure.

| e millesime 2007 donne des vins concentrés, d’un fruit
intense mais avec des tannins amPles. |l mettra Plus de
temps, pour se laisser aPPrivoiscr sans cara]cage, que le
millésime 2005, le P|us souP!e dans sa)eunesse de tous
les millésimes de Lissonjusqu’é ici. Mais il sera dans la
Iigné des 1999, 2001, voire 2003, pour son Potentiel de
garcic‘

Fn Prévision dela Pénuric du 2006, nous avions garc{é
quelques bouteilles du 2005 en cave, pour les offrir que
cette année a la vente. \/ous pouvez donc facilement
Panachcr vos commandes - ensemble avec les quelqucs
bouteilles de (Cedres et Eche”es 2002, il yaméme une
Pctitc “verticale” Possible sur notre Mourvedre et notre

assemHage a base de Cabernets.

\Vous trouvez, comme dePuis 3 ans, des nouvelles de
Lisson tout le longue de Pannée sur notre b|og

l’]ttP: lisson.over~blog.com a, qui nous Permet de rester

Plus étroitement en contact avec les amateurs de nos vins

et ICS CO”égUCS VigﬂCrODS'-}DIOgUCFS.

Pour suivre notre travail, vous étes cordialement invités
de passer a Lisson, visiter la cave et les vignes. Nous
vous clemandonsjustc, de nous aPPclcr auParavant, pour
que nous Puissfons vous réserver tout le temPs

nécessaire a un bon accueil.

Fin St

| isson, octobre 2008

Frix des vins 1 5.Oct 2008

| el isson 2006 30,00

limité a 3 bouteilles par commande

Offre Primeur millesime 2007

Clos des Cédres 2007 20,00
a partir du 1.2.2009 22,00
(los de Curé 2007 20,00
a partir du 1.2.2009 22,00

| es ﬁ_che”es de | isson 2007 20,00
a partir du 1.2.2009 22,00

Vieux millésimes
Clos des Céclres 2005 20,00
Clos de Curé 2005 20,00

Les Eche”es de Lisson 2005 20,00

Clos des Cédres 2002 24,00
| es Eche”es de | isson 2002 24,00

| e Be] [Hazard (Rosé Merlot voilé)
(2000/ 0,51 /) APérithC 18,00

tarifs (Jépart cave

commande et chéquc aadressera:

Jris Rutz-Rudel

Lisson,

F-34390 Olargues

Tel./Fax +33 (0)467978049
LISSON@olargues.info



Jris Rutz - Rude[ | isson, [-242%90 O]argucs Te|/Fax +3% (0)467978049 Site Web: www‘olargues‘imco

Bon de commande / Bestellformular

Signature / Unterschrift

France:
T.V.A. Non applicable, article 293b du code générale des impdts. Envoyez votre chéque avec la commande,svp. Tarifs départ cave,
prix de transport: nous contacter.

Deutschland:
Betrag ohne Mehrwertsteuer, gemaR Artikel 293b des franzdsischen Steuergesetzes. Preise ab Keller

B Vins/ Weine €/ btl/FI Nombre / Anzahl Montant / Summe
[ |

[ |

. ~ ~

. LC L]ééON 2006 (Maxi 3 bt|./commanclc) 50)00

[ |

: | es Echc”es de | isson 2007 20,00

m 2 partirdu 1.2.2009 22,00

[ |

: Clos des Cédres 2007 20,00

m 2 partirdu 1.2.2009 22,00

[ |

: Clos du Curé 2007 20,00

m 2 partirdu 1.2.2009 22,00

[ |

: Clos du Curé 2005 20,00

™ | es E,_CI’IC“CS de | isson 2005 20,00

B (Jos des (Cedres 2005 20,00

: Les Eche”es de Lisson 2002 24,00

g Clos des (Cedres 2002 24,00

[ |

[ |

[ |

g LISSON 2000

B | c Bel[Hazard (Rosé Merot voilé) 18,00

[ |

[ |

- Nom / Name Total / Summe
[ € (Euro)
- Adresse

[ |

B Date / Datum
[ |

m Fax

B E-Mail

[ |

[ |

[ |

[ |

[ |
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