Im Hérault, im Hinterland des Languedoc—
Roussillon, finden wir das Weingut von | JSSON.
1990 roden lris und Claudc Rutz~Rudc| 2 ha
Grijneiche auf dem T“]Ugel hinter ihrem Tﬂoﬁ um die
ursPrUnglichc Terrassenlandscha& mit ihren Mauern

aus Natursteinen wiedersichtbarzumachen.

Au)cclen stid-siidwest ausgerichteten f—‘léngeﬂ
und auf den"faisses’ schmalen | errassen, die oft nicht
breiter als 5 m sind, quanzcn sie die Rebsorten, die sie
besonders lieben: Finot Noir (Spétburgunder) auf
den Kalkbédcn ganz oben am Hijgel, im alten
Weinberg des Curé von Olargue& (Cabernet
Sauvignon, Cabcrnet ]:ranc und Cot auf den
Terrassen mit Uberwiegenclem K alkanteil, die hinter
dem r‘lmC den Hang hinaufklettern: Les Eclﬂe”es
(I eitern)de | isson.

Mourvedre, Merlot und Fetit Verdot findet
man auf den schie]cerlﬁahigen béclen hinter dem [Haus
und auf einer Farzc”c in Arcncngorm, cinmalig

geschijtztvordemNordwind, inder Lage der"Serre de
Fenouilleder: | es Cédres (die Zedern).

Die Anbaumethoden richten sich nach der
Lagc und den Rebsorten: (Gobelets (bccherpérmig
gelcormte Rebstscke) nach klassischer Dichte und
Fﬁanzung (4~ 400 Stbckc pro Ha) fiir den
Mourvedre, Gobelets in hoher Anbaudichte (7 000
Stbcke pro Ha) auf hohen Einzelstﬂtzp?éhlcn fur
den Spétburgunder und Cordon de Rogat mit
Dralﬁterzie}ﬁung fur die Cabernet Sorten (8 000
Stécke pro Ha) auf den engen Tcrrasscn‘

Die }irtragsmengcn werden absichtlich
beschrankt durch einen kurzen Winterschnitt und, falls
notwcndig, das Aussortieren chrzéhligcr Trauben im
Ju|f. Die Arbeitim Weinberg golgt den Gesichtspunkten
einer | andwirtschaft, die das natiirliche Gleichgcwicht
von DPoden, Pflanzen und Nijtzlingen respektier’c,
Daucrbegrﬂnung schiitzt vor E_rosion am Stcinﬂaﬂg,
gcspritzt wird ausschliesslich  mit Netzschwefel und

Kup{:erkalkbru’he.

Die T raubenwerden zumidealen Rei)cezeftpunl(t
in kleinen Kisten von [Jand geerntet, in kleinen
Edelstahltanl(s vergoren ~ohne Zusatz von ]:remdlﬁe]cen ~
und auf einer vertikalen Frcsse gckc|tcrt‘ Die
Maischestandzeiten sind Iang, mit téglicl'}em [ indriicken
des Trester!’ruts aberohne E_insatzvon Fumpen.AuFden
I" insatz von Schwcﬁﬂ wird, wo méglich, wcitgchcr\clst
verzichtet. [ s Fo|gt ein mehrmonatlger Ausbau in
Barriqucs. Die anschliessenden \/crkostungen
entscheiden daritber, wann der Wein von [Jand auf
Flascl’xen gcmcij”t wird. Dieser Zeitraum kann zwischen 12

und 24 Monatenvariieren.

Die so ausgcbautcn Weine sind fiir eine Iangc
Lagerung bestimmt. Um sfejung zu geniessen, raten wir,
sie einige Stunden vor der \/erkostung in eine K araffe

umzufiillen.

Die Weine sind immer ungeschént und
ungemter’c, um die Aromastoffe voll zu erhalten, ein

leichtes DcPot inder[Tlascheistalso normal.
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Angebot Jahrgang 2006
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Jahrgang 2007
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Jahrgangsangebot 2006
Resewicrungsangebot 2007
Cailtig bis 3 I janvier 2009

| iebe Freundevon| isson,

Nach einem Jahr Pause finden Sie wieder unsere

| isson-Weine im Angebot: Gileich zwei Jahrgénge:
den Jahrgang 2006, der seit April dieses Jahres auf
der [Flasche reift, sowie als Resewierungsangebot den
Jahrgang 2007, den wir Amcang Dczcmber abgelcij”t
haben.

Dcr Ja}‘nrgang 2006 war im Bcrglanc{ des Languedoc
wieder ein sehr warmes Jahr mit geringen
Ertragsmengen, aber l’:ervorragcnc{cr Reife.

s gibt nur eine einzige Cuvée aus diesem Jahrgang
«] e Lisson» 2006, bestehend aus unseren beiden
(Cabernets, Merlot und Pctit Verdot, die wir zusammen
mit unserem Mourvédre ausgebaut haben. 200
exklusive Flascl‘len eines dichten, fast schwarzen \Weins,
der das gesamte Spektrum unseres | erroirs in einem
sonnigen Jal’nrgang ohne tibertricbene [Hitze wieder
spicgclt. | eiderwar auch in diesem Jahr das
quantitative Emteergebnis wieder gepragt von der

\/orlicbe von Wildschweincn und Dachscn fiir unsere
T rauben.

Also wirklich ein rarer Tropgen, was seine Qpantitét,
aber auch seine Qpalitét betrifft, der alles vereint, was
wir von einem authentischen, wilden | isson-Wein
erwarten. Dic Traubensorten wurden getrennt
vergoren und dann gemeinsam im Barrique ausgebaut~
wie immer mit groBtem Rcspckt fiir ihre natiirliche
Entwicklung. Die Analgse bei der Ab]cij”ung weist
weniger als IOmg/l S5Oz aus (6mg/| freien Schwefel).

Fijr den Jahrgang 2007, der uns ebenfalls durch seine
Per‘Fekte Reife erfreute, haben wir uns fiir einen Ausbau
in neuen Barriqucs entschieden - eine Wicgc, die uns
dem auBergewéhnlichen Potential der \Weine
angemessen erschien. [~ s sind konzentrierte Weine mit
intensiven [ ruchtnoten und ausladenden T anninen. Die
Weine werden mehr /eit benétigcn, um ihre \/Vilc”‘neit zu
zshmen, als die des Jal’}rgangs 2005, der uns durch
schon in ihrer Jugenc{ gesclﬂmeidige Weine iiberrascht
hat. 2007 ist cher vcrglcichbar mit 1999, 2001 oder auch
200%, also cin Wein mit hoher Lagerkapazitét.

Angesfcl’;ts der Knapplﬁeit des 2006 haben wir einige
Flaschcn des 2005 in unserem Kc”cr zurijckgchahcn,
die erstjetzt zum \/eri(au? frei stehen. Wir stellen [hnen
gerne gemisclﬂte Kartons zusammen - zusammen mit
einigen Flaschen unseres (Cedres 2002 und der
Echc”cs 2002 kénnen Sie sich so ihre eigene
“\/ertikale” unseres Mour\/éclrc und unserer Cabemet—

Assemblage bestellen.

Aktue”e Berichte aus Wcinberg und K eller von | isson
finden Sie seit nun schon mehr als 3 Jahren ganzjéhrig

auf unserem Winzerblog Htt‘p: wc:irxgut~!isson‘over~
blog.com ,deresuns cr|au}3t, in regelmé&igcm Kontakt
mit den ["reunden unseres \Weins und unseren

V\/inzcrko”egen zu stehen.

Nat[jrlich sind Sic weiter herzlich cingcla&en, sich selbst
ein Bild von unserer Arbeit und unseren Weinen bei
einem Pesuch in | isson zu machen. [ in kurzer Anruf
oder eine | mail genligen, damit wir uns die Zeit fiir einen

}'ICFZIfC!’)Cﬂ E_mpucang nc!’rmen kénnen‘

[ isson im Dezember 2008 %o@é—g‘%

Freisliste 15.Oktober 2008

| el isson 2006

limité a % bouteilles par commande

Ogre Frimeur millésime 2007
Clos des Cédres 2007

3 Partir du 1.2.2009

Clos de Curé 2007

a partir du 1.2.2009

| es E_chc“es de | isson 2007

a Par’tir du 1.2.2009

Vieux millésimes

Clos des Céc}res 2005
Clos de Curé 2005
| es Eche“es de | isson 2005

Clos des Cédrcs 2002
| es Eche“cs de | isson 2002

30,00

20,00

22,00

20,00

22,00

20,00

22,00

20,00

20,00

20,00

24,00
24,00

| e Bel [azard (Rosé Merlot voilé)

(2000/ 0,51 /) Apéritif

alle Preise ab Ke”er/l_isson

18,00

Bankverbindung fiir Deutsc]ﬁland:

Jris Rutz

Klonto: 1008502864

Bl 730150200



Jris Rutz - Rude[ | isson, [-242%90 O]argucs Te|/Fax +3% (0)467978049 Site Web: www‘olargues‘imco

Bon de commande / Bestellformular

Signature / Unterschrift

France:
T.V.A. Non applicable, article 293b du code générale des impdts. Envoyez votre chéque avec la commande,svp. Tarifs départ cave,
prix de transport: nous contacter.

Deutschland:
Betrag ohne Mehrwertsteuer, gemaR Artikel 293b des franzdsischen Steuergesetzes. Preise ab Keller

B Vins/ Weine €/ btl/FI Nombre / Anzahl Montant / Summe
[ |

[ |

. ~ ~

. LC L]ééON 2006 (Maxi 3 bt|./commanclc) 50)00

[ |

: | es Echc”es de | isson 2007 20,00

m 2 partirdu 1.2.2009 22,00

[ |

: Clos des Cédres 2007 20,00

m 2 partirdu 1.2.2009 22,00

[ |

: Clos du Curé 2007 20,00

m 2 partirdu 1.2.2009 22,00

[ |

: Clos du Curé 2005 20,00

™ | es E,_CI’IC“CS de | isson 2005 20,00

B (Jos des (Cedres 2005 20,00

: Les Eche”es de Lisson 2002 24,00

g Clos des (Cedres 2002 24,00

[ |

[ |

[ |

g LISSON 2000

B | c Bel[Hazard (Rosé Merot voilé) 18,00

[ |

[ |

- Nom / Name Total / Summe
[ € (Euro)
- Adresse

[ |

B Date / Datum
[ |

m Fax

B E-Mail

[ |

[ |

[ |

[ |

[ |
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